Tierverwertung in SH

JAGEL Nur wenige Wochen nach dem
Fund mehrerer toter Pottwale strande-
ten am Montag erneut acht Meeressdu-
ger an der deutschen Nordseekiiste im
Watt vor dem Kaiser-Wilhelm-Koog.
,,Ein trauriges Bild. Um jeden gestran-
deten Wal bin ich traurig, es ist schade
um jedes Tier*, sagt Karl-Heinz Klus. Er
ist Betriebsleiter der Tierkorper-Ver-
wertung ,Rendac* in Jagel, der letzten

Station auf der ungliicklichen Reise der

Meeresriesen. Dort werden derzeit die
Reste der drei vor wenigen Wochen ver-
endeten Wale verwertet — und schon
miissen Vorbereitungen fiir die nichs-
ten Pottwale getroffen werden.

Rund 20 Tonnen zihlt ein einziger der
rund zwolf Meter langen Meeresriesen,
deren Beschaffenheit eine Herausforde-
rung fiir die Tierkorperverwertung dar-
stellt, insbesondere die gut daumendi-
cke Oberhaut und die dicke Fettschicht.
,»50 etwas gibt es bei allen anderen Tie-
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,Viel lieber wiirde ich
die Wale im Meer sehen,
lebend, und nicht bei uns.”

Oliver Roticher
Rendac-Geschéftsfilhrer

ren nicht. Da ist der Wal etwas besonde-
res*, sagt Klus. Zwar werden die Walka-
daver zur Sicherheit und fiir den Trans-
port vor Ort in Teile zerlegt - trotzdem
muss das Rendac-Team noch einmal
ran. Mit dem Messer. Das sei nichts fiir
schwache Nerven, sagt der Betriebslei-
ter.. ,Whale-Watching stelle ich mir an-
ders vor.“ Bevor die stark zerkleinerte
Fleischmasse in einem der vier grofivo-
lumigen Dampfdruckbehdlter landet,
um bei einer Temperatur von 133 Grad
unter Druck von drei Bar keimfrei steri-
lisiert zu werden, gibt es fiir die Produk-
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tionshelfer und Schlachter eine Menge
korperlich schwerer und belastender
Herausforderungen zu meistern. Das
Zerlegen per Hand gehort dazu - so
auch der permanente Geruch von ver-
wesenden Kadavern, der sich auf Klei-
dung, Haut und Haar der Mitarbeiter
legt.

Damit die Fettmasse in der Produkti-
on nicht iberhand nimmt, werden die
Walreste sukzessive der Produktion bei-
gemischt. Am Ende bleiben zwanzig
Prozent erdfarbene, grobkdrnige Tro-
ckenmasse und zehn Prozent dunkel-
braunes, halbfliissiges Fett — der Rest ist
Wasser, das in den grof3flichigen Bio-
bettfiltern der Anlage verdampft und in
der hauseigenen Kléranlage gereinigt
wird.

Seit BSE werden das pulverisierte
Tiermehl ausschlief}lich in der Betonin-
dustrie und die Tierfette als energierei-
cher raffinierter Brennstoff in der ,,Bio-
diesel“-Industrie verwendet. Sdmtliche
Neben- und Endprodukte der Produkt-
Kategorie ,Tierverwertung“ diirfen
nicht mehr als Tierfutter verwendet
werden. Vor Entnahme werden die Ka-

L Ausfahrt Jagel: Bei der ,.enac“ kmmen d zrlegten alkaae auf Tiefladern an.

Rendac-Betriebsleiter Karl-Heinz Klus
zeigt eine Probe mit Walfett.

daver auf Krankheiten, insbesondere
auf BSE, untersucht.

Rund 80000 Tonnen Rohmaterial
werden in Jagel jahrlich zu Tiermehl
und Tierfett verarbeitet — darunter sind
verendete oder totgeborene Grofitiere
wie Kiihe, Pferde, Schweine, Schafe so-
wie samtliche Arten von Haustieren,
Gefliigel, Wildtiere, {iberlagertes
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Fleisch, Schlachtabfille -und eben auch
gestrandete Wale. ,\Viel lieber wiirde ich
die Wale im Meer sehen, lebend, und
nicht bei uns®, sagte Rendac-Geschifts-
fithrer Oliver Réttcher. .
Das Betriebsgeldnde der Rendac in Ja-
gel umfasst fiinf Hektar und besteht seit
1936. Zuvor war der Standort am heuti-
gen Flugplatz untergebracht. Die Tétig-
keiten des Abdeckers oder ,Wasenmeis-
ters“ gibt es seit vielen Jahrhunderten.
Auf Grund der Seuchengefahren und
Gerlichen lebten sie immer von der Be-
volkerung abgeschieden abseits des Or-
tes, vergruben oder verbrannten die Ka-
daver an sogenannten ,Wasenplatzen.
Aus den Kadavern gewonnen wurden
Felle, Fette, Leim, Knochenmehl, Salmi-
ak, Seife, Bleichmittel und Viehfutter.
Bisin die 70er Jahre gab es in der Region
die wegen der gefiirchteten Milzbrand-
erreger nicht ungeféhrlichen ,Wasen-
platze“. Rund 40 Mitarbeiter sind bei
der ,,Rendac” in Jagel beschaftigt: Vom
Schlachter, {iiber Produktionshelfer,
Lkw-Fahrer, Schlosser, Elektriker und
Klirwerker. Verwertet wird rund um die
Uhr in zwei Schichten. Christina Weifd



